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焼 き 魚 大 漁 便
6,200円

●真ほっけ/2枚　　　●紅鮭切身/5切
●紅鮭ハラス/450ｇ　 ●ピリ辛にしん/1尾
●銀だら西京漬/3切

（税込6,696円）

●函館真ほっけ/2枚
●生干しいか/2枚

函館産真ほっけ
生干しいかセット

3,100円
（税込3,348円）

●宗八かれい/2枚
●しまほっけ大/2枚

宗八かれい
しまほっけセット

3,000円
（税込3,240円）

7

てんこもりセット
5,500円
●真ほっけ/2枚
●紅鮭切り身/5切　
●銀だら西京漬/3切
●みそ味いか塩辛150g/1パック
●しその実松前漬/150g1パック

（税込5,940円）

8

10

11

●函館真ほっけ/1枚
●しまほっけ大/１枚

ほっけ食べ比べセット
2,100円
（税込2,268円）

12

●函館真ほっけ/1枚
●つぼぬきいか/2本
●殻付き道産ホタテ/5枚
●赤エビ/５尾
●青つぶ貝/5個
●からふとししゃも/7-8尾 

北の海鮮 BBQセット

5,000円
（税込5,400円）

※ほたては入荷状況により片貝の場合がございます。

9

ドン！ドン！丼セット

サーモン親子丼セット

2,400円

3,500円

●サーモン80ｇ/ほたて75ｇ/いくら50ｇ

●サーモン120ｇ/いくら150ｇ

（税込2,592円）

解凍するだけで贅沢海鮮丼が楽しめます！

大人気のサーモン親子丼セット！

（税込3,780円）
１

１

２

鮭はらすいくら丼セット3,100円

●鮭はらす150ｇ/いくら150ｇ
鮭はらすを焼いていくらをかけると最高！

（税込3,348円）

１３

約２人前

約２-3人前

約２-3人前

海鮮しゅうまい三昧 4,300円

各８個入×３種類

（税込4,644円）

(いか・かに・ほたて)

モンドセレクション最高金賞受賞！

6

贅沢かに3種セット

厳選かに2種セット

15,000円

15,000円

●本たらば蟹足500-600ｇ前後×1肩
●毛蟹330ｇ前後×1尾
●ずわい蟹430ｇ前後×1尾

●本たらば蟹足500-600ｇ前後×1肩
●毛蟹330ｇ前後×2尾

（税込16,200円）

（税込16,200円）

4

5

ギフトセット
函館からの贈り物



幸福鮮食パックお買い求めやすい少量パック
でお届けします＊

刺身用ほたて
1,200円
（税込 1,296円）

100g前後

オホーツク海で育った
鮮度抜群の大玉肉厚な
ホタテを刺身職人が、
丁寧に刺身にしました。

18

サーモン刺身
1,000円
（税込 1,080円）

脂のりが良い高品質グレ
ードのサーモンを刺身職
人が丁寧に刺身にしまし
た。旨味たっぷりです !

19

110g前後

15

鮭はらす

20

600円
（税込 648円）

ジューシーな味わいが
たまらない鮭の大トロと
言われる鮭はらす。皮ま
で美味しい逸品です。

150g前後

いくら正油漬
2,600円
（税込2,808円）

北海道産最高級の天然
いくらを特製醤油に漬
け込んだ自慢の商品で
す。旨味と食感が美味。

13

150g前後

たらこ切れ子
1,000円
（税込1,080円）
特上の甘口たらこを
食べやすいサイズに
カットしました。
ご飯やパスタにも！

17

150g前後

漁師のパリパリ
松 前 漬
700円
（税込756円）

大人気のパリパリ食感
の本チャン数の子のみ
を使用。人気の松前漬。

25

140g前後

しその実松前

650円
（税込702円）

紫蘇（しそ）の実を松
前漬けにブレンドする
ことで、爽やかなアク
セントが美味しい逸品。

26

150g前後

いかさし松前
800円
（税込 864円）

函館名産のいか刺しを
松前漬けとブレンドし
た、いかの甘みと松前漬
の旨味が美味しい逸品。

24

150g前後

数の子松前漬
1,000円
（税込1,080円）

北海道物産展で大人気！
立派な数の子と北海道産
するめと昆布を特製ダレ
で漬け込んだ高級品です。

23

150g前後

松前漬

650円
（税込702円）

大きめにカットしたする
め、真昆布、数の子を特
製醤油でじっくり漬け込
んだ素朴な松前漬です。

27

150g前後

数の子白醬油漬
1,200円
（税込1,296円）

白醬油で味付けされた
美しい色合いを保った味
付け数の子です。北海の
旨味をご堪能下さい。

16

5-6本

かにフレークずわいがに棒肉
1,300円 1,200円
（税込 1,404円） （税込1,296円）
お寿司屋さんや海鮮丼
屋さんで使われる高品
質のボイル済ずわいが
にの棒肉です。

濃厚でジューシーなも
のを厳選したカニフレ
ークは、プロの料理人
を納得させる旨味です。

14 15

130g前後100g前後

みそ味いか塩辛
700円
（税込756円）

珍しいみそ味の塩辛はマ
イルドで大人気。一度食
べると、やみつきになる
高級いか塩辛です。

22

150g前後

手造りいか塩辛
800円
（税込864円）

函館名物の新鮮、獲れ
たてのいかを使用した
昔ながらの製法にこだ
わったいか塩辛です。

21

150g前後



北の海で育まれた最上級の味。主に紅鮭の産地は北洋産（中部産）とアラスカ産に大きく分けられます。
特に北洋産の紅鮭は、脂肪分が多く身が赤色でサケ・マスの中では最上と言われています。超特級沖塩紅鮭は、大切な人への贈り物に最適です。

鮭

蟹
変更

オホーツク海へ押し寄せる流氷は、毛蟹の餌となるプランクトンを大量に運び、
豊富なプランクトンをたっぷり食べて育った毛蟹は、身もミソも極上で国内トップ
ブランドとして知られています。大切な人へ、そして自分のご褒美にも！

鮮度・大きさ旨味全てが最高級。
オホーツク海で育ったホタテは肉厚で
とろっと甘くお刺身でも、焼いても最高の逸品。

使いやすい 15個前後入りの 500ｇパック。
お刺身、炙り、バター焼き、フライや天ぷら、
カルパッチョにも。とにかく美味しいホタテです。

ボイル済なので、解凍後そのまま！
2人前ぐらいの量で大満足の美味しさ！

ボイル済なので、解凍後そのまま！
カニパーティできる量です◎

ボイル済なので、解凍後そのまま！
2-3人で大満足!焼きたらば、お鍋にも最高です。

北の海で育ったたこは、身の締まりが良く、
噛めば噛むほど味が出て、お刺身にするとこりこりと
歯ざわりが良い食感です。特大たこ足1本で発送しているので、
インパクト大です。

切身姿づくり 1.9-2.1kg

50ｇ×5 切入

450ｇ1 パック

超特級沖塩紅鮭1本
9,800円 （税込10,584円）

紅鮭5切切身パック

紅 鮭 は ら す

1,200円

1,400円

（税込1,296円）

（税込1,512円）

28

30

31

半身切身パック 1kg 前後

超特級沖塩紅鮭半身
4,000円 （税込4,320円）

29

４

変更

400ｇ前後
１尾入

30個
前後入

15個
前後入

1kｇ前後

1kｇ前後

毛蟹 1 尾

刺身用ホタテ貝柱1kg

刺身用ホタテ貝柱500g

たらば蟹足1kg

ずわい蟹足1kg

5,500円

8,200円

4,200円

15,000円

7,000円

（税込5,940円）

（税込8,856円）

（税込4,536円）

（税込16,200円）

（税込7,560円）

35

36

37

32

33

34

700-800g
前後入

刺身用特大たこ足1本4,000円
（税込4,320円）

蟹



80ｇ (タレ付き)

鯨 ベ ー コ ン 1,600円
（税込1,728円）

昔ながらの函館の味。鯨ベーコンは函館で親しまれて
きた、北の味です。そのまま食べてもよし、野菜と炒
めてもよし、鯨本来の旨味をご堪能下さい。

16

320g
×2袋

335ｇ

海 鮮 函 館 漬

いかの粕漬３尾入

いかの粕漬６尾入

数 の 子 松 前5,700円

2,200円

3,900円

1,800円
（税込6,156円）

（税込2,376円）

（税込4,212円）

（税込1,944円）たっぷりの数の子に北海道産のいくら・するめ
・昆布と食感の良いロコ貝を使った贅沢な松前
漬けです。お酒のおつまみに、熱々のご飯のお
ともにと豪勢な松前漬けをご堪能下さい。

第 6回全国水産加工総合品質審査会にて、
水産庁長官賞受賞！数の子松前漬けは、
立派な 1本の数の子に北海道産するめと昆布を
特製ダレで漬け込んだ、一級品です。

44

46

47

48

45

変更
いかの粕漬は鮮度の良い船内冷凍いかを原料として、茹で上げてから酒粕に漬け込み
熟成させることで旨味を凝縮し、香り豊かな発酵食品として生まれました。

200g 300g

いくら正油漬け 味付数の子正油漬3,500円 2,300円
（税込3,780円） （税込2,484円）北海道産最高級の天然いくらを、特製醤油

にじっくり漬け込んだ自慢の商品です。
白いご飯に乗せて「いくら丼」にすると
最高に美味しいです。
口の中でとろける食感をお楽しみ下さい。

白醬油で味付けされた美しい色合いを保った味
付け数の子です。北海の旨味をご堪能下さい。
ぷちぷちとはじける食感が嬉しい高級品です。

38 41

250g

250g

300g

500g

甘 口 す じ こ

特上甘口たらこ

塩 数 の 子

漁師のパリパリ松前漬

3,600円

2,000円

2,600円

1,800円

（税込3,888円）

（税込2,160円）

（税込2,808円）

（税込1,944円）

鮮度の良い筋子を熟成させたご飯に合う
美味しい筋子です。目利きのプロが選んだ
この筋子は、もらって嬉しい、食べて美味
しい上質な逸品です。

厳選された新鮮かつ高級なたらこ。
おにぎりやご飯に乗せても、パスタに和えても
独特の旨味を味わえます。北の味を是非とも、
ご堪能下さい。

新鮮な数の子を塩で味付けした昔ながらの製法
にこだわった商品です。特選の数の子は、こり
こりの食感とシンプルで奥深い味わいを是非と
もご堪能下さい。

パリパリ食感の本チャン数の子のみを使用し、
昔から変わらぬ製法で丁寧に仕上げております。
黒醤油と昆布、するめいかの旨味をお楽しみ下さ
い。リピーター続出の美味しい松前漬です。

39

40

42

43

魚
卵



1 枚入

1枚入

1枚入

2枚入

1本入

1本入

1本入

３切入

５切入

1箱 20 尾入

1瓶 60ｇ入

7-8 尾入
特大サイズ

函館真ほっけ開き

しまほっけ開き

銀だら西京漬３切

銀だら西京漬５切
子持ち大にしん

糠 に し ん

ピリ辛にしん

からふとししゃも

北海道本ししゃもメス

極上生干しいか

函館宗八かれい

1,000円

1,200円

1,300円

2,050円
450円

550円

450円

500円

4,950円

1,300円
3,500円

700円

（税込1,080円）

（税込1,296円）

（税込1,404円）

（税込2,214円）
（税込486円）

脂のりが抜群のにしんを糠に漬け込み、
熟成した糠にしんは、糠の旨味がたっぷり染み込み、
ふっくら食感とジューシーな脂が最高に美味しいです。
そのまま焼いても、三平汁やお茶漬けにも♪

（税込594円）

（税込486円）

（税込540円）

（税込5,346円）

（税込1,404円）

（税込3,780円）

（税込756円）

北海道を代表する開きの王様と言えば、
真ほっけの開き。ホクホクした身と上質で繊細な程良い脂のりは
北海道の味覚です。函館で獲れた真ほっけの旨味をご堪能下さい。

しまほっけは、真ほっけよりも水温の低い
深海に暮らしていることから、脂のりが良く、厚みがあります。
ジューシーな旨味と、ふわふわ食感のしまほっけの開き。
皆に喜ばれる一級品です。

西京味噌は他の味噌に比べて、塩分が少なく
甘さがあり、銀だらの淡白な白身と相性抜群です。
一度食べたらやみつきになる絶妙な味わいです。

銀だら西京漬が５切れ入ったお得パックです。
贈答用に喜ばれる商品です。春先の産卵期に回遊してくるにしんは、

「春告魚」と呼ばれ、北海道の味覚として重宝されます。
大きい子持ちにしんを丸ごと 1匹丸干ししているため、
極上の旨味を味わえます。数の子と身のバランスが最高

上質な脂がのったにしんを唐辛子と塩で
味付けし、ご飯がすすむピリ辛味に仕立てています。
お酒の肴としても、ご飯のお供としても最高です！

新鮮で脂のりの良いからふとししゃもは、
全長 16ｃｍと大きく食べ応えがあります。
そのまま焼いたり、ししゃもフライや唐揚げなど
丸ごと食べられるため栄養価も高い逸品です。

貴重かつ高貴な味わいとされる本ししゃも。
北海道は餌となるプランクトンが豊富で、その前浜で、
遡上・産卵に向けてたっぷりと栄養を蓄えた本ししゃも。
ふっくらと、卵の味わい、コク深い旨みをご堪能下さい。

奥尻島の栄養満点の昆布を食べて育った
キタムラサキウニを低塩一夜漬けに
しました。ウニ本来の旨味が凝縮され
ご飯に乗せても、お酒のアテとしても
最高に美味しい極上品です。

新鮮ないかを、いか職人の熟練の技術で開き、
干して旨味を閉じ込めました。焼くだけで、
ふっくらとした食感と強い旨味が感じられます。
マヨネーズと七味で、アヒージョにも♪

北海道で愛される宗八カレイ。
カレイの中でも、旨味が強いといわれています。
香りが引き立つ干物は、皮まで美味い逸品です。
北海道のカレイの最高級の旨味をご堪能下さい。

商品番号

商品番号

干
物 変更

54

55

52

56

57

58

59

53

49

50

51

変更 一夜漬け塩うに

60

干
物

熟成

雲
丹



61
ハコダテアンチョビ いかめし

チーズいか

北海にしん甘露煮

1,400円 700円

900円

550円

1瓶 90g ２尾入

5尾入

140g 入

3枚入

（税込1,512円） （税込756円）

（税込972円）

（税込594円）

世界初マイワシを使用したアンチョビ
原材料は、函館産マイワシ、塩、こめ油のみ。
令和５年度『北海道新技術・新製品開発賞大賞受賞』
アンチョビポテトや、バーニャカウダなどにもおすすめ！

新鮮ないかを丁寧に炊き上げた函館名物のいかめし
函館の郷土料理を是非とも味わって下さい。

燻煙したいかと、カマンベール入り特製チーズの
組み合わせがお酒好きにはたまらない逸品です。

脂の乗った北海にしんを熟成
たれで炊き上げた甘露煮です。
ごはんや、お酒のおともにも！
北海道のソウルフードである
にしんそばは絶品です◎

北海道産のホタテをさっと炙り、
自家製たれで味付けしました。
噛むほどに焼きホタテの旨味が
味わえ、お酒のおつまみは勿論
炊き込みご飯や佃煮にも便利！
ミニパックから大袋まで大人気
の商品です。ピリ辛は大人味！

ハコダテアンチョビソース

焼きほたて

ミニパック

2個入個包装（小袋）

2個入個包装（大袋）

バラ入り大袋

大人気ピリ辛味

炙 り い わ し
ス テ ィ ッ ク

1,200円

150円

500円

1,000円

1,500円

1,000円

（税込1,296円）

（税込162円）1袋（小粒8-10個入）14ｇ

1袋（2個入個包装7-9袋）47ｇ

1袋（2個入個包装20-21袋）105ｇ

1袋（2個入個包装20-21袋）105ｇ

たっぷり200ｇ

（税込540円）

（税込1,080円）

（税込1,620円）

（税込1,080円）

ハコダテアンチョビが使いやすいソースになりました。
パスタに和えても、パンに塗っても、ソテーに使っても、
和えるだけでハコダテアンチョビの旨味を楽しめます。

62 1瓶 130g

焼たらチーズ 600円
（税込648円）

なめらかな北海道産チェダーチーズと魚肉シートを
オーブンで焼き上げました。濃厚なのにくどくない、あとを引く美味しさ

烏
賊

海鮮×チ-ズ帆
立

真
鰯

63

64

65

66

67

150円 （税込162円）

す
る
め

北海道産するめ
68

69

70

71

72

731,000円（税込1,080円）

2枚入り

北海道名産である函館加工
無添加するめが丸ごと２枚。
そのまま食べても、炙っても
松前漬にしても美味しく
召し上がれます。

いわしが骨ごとスティックに
なりました。カルシウムが
たっぷりで子どものおやつに！
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※全商品、パッケージが変わる場合がございます。

海
藻

北海道で育くまれた
たっぷりの栄養と旨味

函館産真昆布 450円
60g 入

37g 入

60g 入

11g 入

30g 入

12g 入

（税込486円）北海道の昆布の生産量第一位を
誇るのが函館産の真昆布。
透明で上質な高級出汁用昆布です。

函館産早煮昆布

函館とろろ昆布

がごめ刻み昆布

手摘み岩のり

450円

550円

500円

450円

550円
（税込486円）

（税込594円）

（税込540円）

（税込486円）

北海道函館産の煮物用昆布。
おでんの結び昆布や水で戻して
サラダ昆布でもお召し上がり頂けます。

北海道函館真昆布とがごめ昆布を
ブレンドし、風味豊かに削り上げました。
お吸い物やおにぎりにもお使い頂けます。

生産量が少なく貴重な昆布。
栄養価が非常に高く、スーパーフードと呼ばれます。
お味噌汁や納豆、うどん、松前漬にもお使い頂けます。

岩礁にて手摘みされた岩のり。
おにぎりや、お吸い物、うどんやそば、
一つまみ入れるだけで磯の香りが楽しめます。

手摘みふのり
（税込594円）

北海道のしゃっこい（冷たい）海で
育ったふのりは、栄養満点です。
お味噌汁や、海藻サラダにも
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昆
布
巻

北海道の郷土料理
鮭・鰊・たらこの昆布巻き

1本入

1本入

1本入

さけ昆布巻

にしん昆布巻

たらこ昆布巻

350円

350円

500円

（税込378円）

（税込378円）

（税込540円）

北海道函館産の高級真昆布で
さけを丁寧に包んだ昆布巻き。
薄味で優しい味わいです。

北海道函館産の高級真昆布で
にしんを丁寧に包んだ昆布巻き。
薄味で優しい味わいです。

北海道函館産の高級真昆布で
たらこを丁寧に包んだ珍しい昆布巻き。
薄味で優しい味わいです。
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いか昆布

シャキット梅ちりめん

450円

450円
80g 入

80g 入

（税込486円）

（税込486円）

薄くスライスしたイカと昆布を
混ぜ合わせた風味豊かな商品です。
アツアツごはんにのせても、お味噌汁に入れても
出汁の旨味と磯の香りが立つ海鮮ふりかけです。

全国ふりかけグランプリR2017 で
金賞を受賞しました。シャキット食感のよい梅に
ちりめん、野沢菜、ひじき等の具材を使用。
おにぎり、お茶漬け、サラダにも最適です。
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